
O F F E N W E I N E

P r o s e c c o

Prosecco di Valdobbiadene-Conegliano DOCG, extra Dry 13 % 1 dl 8.50

Azienda Agricola GREGOLETTO, Veneto

(Gera. Milde-Perlage, ausgewogen, weinig, Blütenaromen, vom König des Prosecco.)

Frisant Bianco, Bio 13 % 1 dl 9.-

Il Farneto, Emilia

(Feinperlig, erfrischend, schmackhaft, trocken.)

R o s é

Rosato „Diagonale“ Piemonte DOC 13 % 1 dl 8.50

Vignette Repetto, Piemont, nachhaltig

(Barbera & Freisa. Granatapfel, Rosen, mineralisch, straff, kraftvoll, lang.)

O r a n g e - W e i n

„Spèrgle“, Emilia Bianco IGT,  Bio 12 % 1 dl 8.50

Il Franeto, Emilia

(Spergola, traubig-pflanzliche Frucht, Rhabarber, fein eingepasste Gerbstoffe.)

W e i s s w e i n e

Riesling + Silvaner 2022 13 % 1 dl 7.50

Familie Zahner, Truttikon ZH

(Erfrischend, leicht.)

Pinot Gris „2022 AOC Zürich 13 % 1 dl 8.50

Simone Monstein, Hamacht, Teufen

(frisch und fruchtig, Birne, Apfel, Quitte und Minze)

Erbaluce di Caluso DOCG, nachhaltig 13 % 1 dl 9.-

Azienda Agricola San Martin, Piemont

(Limetten und Mirabelle, Waldkräuter, einnehmende Säure, 

grosse Frische, natürliche Salzigkeit.)



O F F E N W E I N E

R o t w e i n e

Pinot Noir AOC Zürich, 2021 13 % 1 dl 8.50

Simone Monstein, Hamacht, Teufen

(In der Nase Himbeere, Kirsche, Cassis, ehrlicher bodenständiger Wein.)

“Noah”, Dellamesola Coste della Sesia Rosso DOC, 2020 13.5 % 1 dl 9.-

Nordpiemont: Nebbiolo/Croatina/Vespolina

(Eleganz und Urwüchsigkeit, Frische und Mineralität. Dunkelwürzig,

Kirschig, minzig, Blutorangen, ungezähmt.)

Chianti Classico „Sanio“ DOCG, Bio un litro 14.5 % 1 dl 10.-

Montebernardi, Panzano, Toscana
(Sangiovese, kernige Sangiovese-Frucht, Chianti-Würze, Kirschen, Zwetschgen.)



W E I N E

S c h a u m w e i n e

Sur Li Frizzante Bianco „Valtiberia“, Bio 13 % 75 cl 75.–

Podere Sottoilnoce, Emilia

(Trebbiano di Modena, Trebbiano di Spagna. Trocken, kräftig, gelbe Früchte, 

Wiesenblumen, Kräuter.)

Sur Li Frizzante Rosso „Trifalco“, 2021, Bio 12.5 % 75 cl 83.–

Podere Sottoilnoce, Emilia

(Lambrusco Fioranese. Rarität, fast vergessene Rebsorte, Trocken, Wildblumen, 

salzige Beerenfrucht, Gewürze, ein Gedicht.)

W e i s s w e i n e

SCHWEIZ

Riesling + Silvaner 2022 13% 75 cl 49.–

Familie Zahner, Truttikon ZH

(Erfrischend, leicht.)

Gewürztraminer 2004 13 % 75 cl 58.–

Familie Zahner, Truttikon ZH

(Goldig, fruchtig, mundwässernd, gehaltvoll.)

„Pinot Gris „2022 AOC Zürich 13 % 75 cl 62.–

Simone Monstein, Hamacht, Teufen

(frisch und fruchtig, Birne, Apfel, Quitte und Minze)

Blanc de Noir AOC Zürich, 2022 13 % 75 cl 64.–

Simone Monstein, Hamacht, Teufen

(Feine Burgunderaromen, Cassis, rote Kirschen, lebhafter Apèrowein.)

Sauvignon blanc „Seemühle“ St. Gallen AOC, Bio 12.8 % 75 cl 79.–

Weingut CasaNova, Weinpur, Walenstadt SG

(Sortentypisch, erfrischend, rassig, intensiv, feinfruchtig.)



W E I N E

O r a n g e - W e i n e  

„Spèrgle“, Emilia Bianco IGT, 2021, Bio 12 % 75 cl 60.–

Il Franeto, Emilia

(Spergola, traubig-pflanzliche Frucht, Rhabarber, fein eingepasste Gerbstoffe.)

Coraggio Bianco Lazio IGT, 2021, Bio 13 % 75 cl 75. –

Podere Sassi

(Gold-orange, fruchtig, erfrischend, Melone.)

W e i s s w e i n e

ITALIEN

Piemont

Arneis Langhe DOC, 2022, Bio 13 % 75 cl 66.–

Barale Fratelli, Barolo, Piemont

(Floral, delikat, helle Früchte, Mandeln, mineralischer Abgang.)

Derthona „Quadro“ DOC, 2019, Bio 13 % 75 cl 77.–

Vigneti Repetto, Piemont

(Timorasso. Ausgeprägte Zitrusnote, Akazien, feines Säurespiel, komplex.)

Erbaluce di Caluso, DOCG, 2021, Bio 13 % 75 cl 70. -

Azienda Agricola, San Martin, Piemont

(Erbaluce, Limetten, Mirabellen, Waldkräuter, grosse Frische.)

Gavi DOCG del Commune di Gavi, 2021, Demeter Bio 13 % 75 cl 72.–

Azienda Agricola Giordano Lombardo, Piemont

(Cortese. Feinnervig, Obst, Zitrus, Blütennoten, mineralisch, salzig.)

Veneto

„Larion“ Veneto Bianco IGT 2022, Bio 13% 75 cl 68.–

I Muni, Davide Piccinin

(Chardonnay & Durella. Frisch, leicht, elegant, kalkige Note, Limetten, Kräuter, 

Steinobst, feine salzige Note.)



W E I N E

Emilia

„Funambol“ Bianco dell’Emilia IGP, 2020, Bio 13 % 75 cl 85.–

Podere Sottoilnoce, Emilia

(Trebbiano di Spagna. Trocken, intensive Nase, Medizinalkräuter, Ginster, weisse 

Pflaumen, Geschmackstiefe.)

Sizilien

Catarratto/Zibibbo IGP Terre Siciliane „Allé“, Bio 13 % 100 cl 70.–

Flavia Rebellious Wines, Sizilien

(Mediterrane Kräuter, gelbfleischige Pfirsichnoten, moderate Säure, frappanter 

Trinkfluss. Naturwein.)

Toscana

Vermentino Toscana Bianco IGT, 2021 13 % 75 cl 72.–

Antonio Camillo

(Besondere blumige Nase, runden Noten von exotischen Früchten und reifer 

Zitrusfrucht. Im Gaumen frisch, saftig und lebendig.)

R o s é

SCHWEIZ

Rosato „Diagonale“ Piemonte DOC 13 % 75 cl 60.-

Vignette Repetto, Piemont, nachhaltig

(Barbera & Freisa. Granatapfel, Rosen, mineralisch, straff, kraftvoll, lang.)

„Agata“ Rosato Ticino DOC, 2020 12.5 % 75 cl 70.–

Cantina Blass, Astano TI

(Merlot. Leichter Körper, ein verführerischer Früchtekorb, sehr bekömmlich und 

trinkfreudig.)

Lägeren Rosé, Pinot Noir AOC ZH 12.5 % 75cl 69.-

David Giger

(Federleicht und fruchtig, durch die Gerbstoffe und Säure aber doch strukturvoll.)



W E I N E

R o t w e i n e

SCHWEIZ

Ostschweiz

Pinot Noir AOC, 2021 13 % 75 cl 66.–

Simone Monstein, Hamacht, Teufen

(In der Nase Himbeere, Kirsche, Cassis, ehrlicher bodenständiger Wein.)

Pinot Noir AOC ZH, Lägeren 13% 75cl 74.-

David Giger

(Leichtflüssig, ätherisch, ein Hauch von Eukalyptus, Wald, Sand und Stein.)

Graubünden

Davaz Fläscher Pinot Noir, Grond 2021 13 % 75 cl 72.–

AOC Graubünden

(Anspringende Burgunderfrucht, klar und frisch, intensiv, würzig mit gut 

eingebundenen Röstaromen.)

Pinot Noir, Eichholz 2021 13.8 % 75 cl 102.–

Irene Grünenfelder

(Aromen von roten Beeren mit einem Hauch Würze. Verspielt und unkompliziert. 

Feine Tannine mit einem langen Abgang.)

Tessin

„Vittorio“ Rosso del Ticino DOC, 2020, nachhaltig 13 % 75 cl 73.–

Cantina Blass, Astano

(Merlot. Lage Groom, in einer Waldlichtung. Kernig, Brombeeren, dunkle 

Waldfrüchte.)

„Pietro“ Rosso del Ticino DOC, 2019, Bio 13 % 75 cl 89.–

Cantina Blass, Astano

(Cabernet Franc. Lage Bioggio, direkt auf dem Felsen. Kühles rotbeeriges, 

komplexes Aromaspektrum.)



W E I N E

ITALIEN

Piemont

“Noah”, Dellamesola Coste della Sesia Rosso DOC, 2020 13.5 % 75 cl 63.-

Nordpiemont: Nebbiolo/Croatina/Vespolina

(Eleganz und Urwüchsigkeit, Frische und Mineralität. Dunkelwürzig,

Kirschig, minzig, Blutorangen, ungezähmt.)

Barbera d’Alba Superiore DOC „Castlé“ 2020, Bio 13 % 75 cl 70.–

Barale Fratelli, Barolo, Piemont

(Fruchtbetont, saftig, weiche Tannine, guter Trinkfluss, fruchtig-frischer Abgang.)

Barbaresco DOCG „Serraboella“ 2019, Bio 14 % 75 cl 87.–

Barale Fratelli, Barolo, Piemont

(Angenehm und intensiv, Anklänge von Veilchen und Lakritzen mit Noten 

von reifen roten Früchten.)

Barolo di Barolo DOCG „Vendemmia“2016/18, Bio 14 % 75 cl 92.–

Barale Fratelli, Barolo, Piemont

(Klassischer Nebbiolo, warme Fruchttöne, Lakritze, Teer, Orangenzesten.)

Nordpiemont

«Prünent» Nebbiolo Superiore, Valli Ossolane DOC, 2019 13 % 75 cl 79.–

Cantine Garrone, Nordpiemont

(Alte lokale Spielart der noblen Nebbiolo-Rebe. Ultra elegant, 

frischeste Gerbstoffe, stützende Säure.)

Bramaterra DOC „Balmi Bioti“, 2017 13 % 75 cl 84.–

La Palazzina, Paolo Montà, Nordpiemont

(Nebbiolo alter Schule. Getrocknete Blumen und Alpenkräuter, Pommard-ähnlicher 

Charakter, eindringlich und lang.)

Bramaterra DOC, 2018 13 % 150 cl 112.–

La Palazzina, Paolo Montà, Nordpiemont

(Sauerkirschen Johannisbeeren, Preiselbeeren, Alpenkräuter.)



W E I N E

Lessona DOC, 2017/2018, Bio 13 % 75 cl 89.–

La Badina, Nordpiemont

(100% Nebbiolo. Ein Ausbund an Eleganz, Finesse und Trinkfluss. Reife Beeren, 

Menthol, orientalische Gewürze, Tabak, Heilkräuter, Rhabarber. Mittlerer Körper, 

beträchtlicher Extrakt.)

Veneto

Tai Rosso „Rosso Calbin“, Veneto IGT, Bio 13.5 % 75 cl 67.–

Azienda Agricola Pialli

(Grenache. Zart, köstlich, ungemein trinkzig. Kirschen und Kakaopulver.)

Lombardei

Rosso di Valtellina, 2021 13 % 75 cl 67.–

Marco Ferrari

(Rubinrote Farbe, in der Nase feine Kräuteraromen, Veilchen und Pflaumen. 

Saftiger und aromatischer Gaumen mit langem Finale.)

Toscana

Chianti Classico „Sanio“ DOCG, Bio un litro 14.5 % 100 cl 92.-

Montebernardi, Panzano, Toscana
(Sangiovese, kernige Sangiovese-Frucht, Chianti-Würze, Kirschen, Zwetschgen.)

Chianti Classico „Reserva“ DOCG, 218, Bio 13 % 75 cl 79.–

Montebernardi, Panzano

(Sangiovese. Körperreich, dicht, anhaltend. Toscana vom Feinsten!)

Toscana IGT „Tzingana“, 2018, Bio 13.5 % 75 cl 85.–

Montebernardi,Panzano, Toscana

(Tiefgründig, ätherisch, mineralisch, profund.)

Umbrien

Monaco Rosso Umbrien IGT, 2020, Bio 13.5 % 75 cl 76.–

Case Sparse

(Sangiovese, Ciliegiolo, Aleatico. Leichtflüssig, feinfruchtig, leichter Körper, Sommer-

Rotwein.)



W E I N E

Sizilien

Nerocapitano Rosso Frappato IGP Terre Siciliane, 13.5 % 75 cl 72.–

2021, Bio

Azienda Agricola Lamoresca di Rizzo Filippo, Sizilien

(Frappato. Leichtflüssige Struktur. Berauschende Nase nach Wildblumen und 

Beeren.)

Note di Rosso Terre Siciliane IGP, Bio 13.5 % 75 cl 74.–

Alessandro Viola

(Nero d’Avola + Syrah. Naturwein ohne Zusatz von Sulfiten. Kräftig und elegant.)

Solicchiata IGP Terre Siciliane, 2012 14.5 % 75 cl 77.-

Barone Spitaleri di Muglia, Sizilien 

Cabernet Sauvignon, Cabernt Franc, Merlot

(Intensiv, beerig und ätherisch-würzig mit Anklängen an Waldbeeren, Kaffee

Und Kakao und komplexen balsamischen Noten. Voll, reiffruchtig und kräftig, mit 

einem sehr langen

und profunden Abgang.)



S P I R I T U O S E N

Grappa di Prosecco 40 % 2 cl 10.-

Azienda Agricola GREGOLETTO, Veneto

(Klare Grappa, mit floralen und fruchtigen Noten. Langer Abgang.)

Grappa di „Cà d’Maté 40 % 2 cl 11.-

Valli Ossolane, Cantine Garrone, Nordpiemont

(12 Monate im Holzfass gelagert, Strohgelbe Farbe, intensiv und anhaltend im 

Geschmack.)

Grappa di Barolo, 2008 50 % 2 cl 12.50

Distilleria Castelli, Piemont

(Nebbiolo. Kräftige Grappa mit viel Charakter.)





Wein servieren wir gerne an Personen ab 16 Jahren, Spirituosen ab 18 Jahren.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Osteria del fiore

Wartstrasse 24

8400 Winterthur

www.osteriadelfiore.ch


